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Organizado por el Comité de Fomento ala Gastronomia de
Quintana Roo y el H. Ayuntamiento de Bacalar, y con la
participacion de los doce destinos del Caribe Mexicano, el
“Festival Gastronédmico del Caribe Mexicano” es un evento
dedicado a mostrar lo mejor y mas auténtico de la gastronomia
quintanarroense.

Visitantes locales y extranjeros podran comer, beber, bailar
y descubrir cada rincén de este paraiso mexicano, ofreciendo
un escaparate incomparable de la cocina del mar y la selva.
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El pabellon “Saberes y Raices” es un espacio dedicado a la promocién
del conocimiento, la investigacién, la innovacién en torno a la
gastronomia y la cadena de valor de Quintana Roo. Este espacio busca
fomentar el intercambio de ideas y experiencias entre chefs, académicos,
estudiantes, productores y publico en general, con el objetivo de
fomentar el desarrollo del sector gastronémico en el estado.

EJES TEMATICOS

PATRIMONIO GASTRONOMICO

« Raices e historia de la gastronomia quintanarroense.

+ Ingredientes endémicos y su importancia en gastronomia local.

+ ldentidad gastronémica: cocina tradicional, cocineras, técnicas culinarias
ancestrales, oralidad y lenguaje, usos, costumbres y tradiciones, entre otros.

GASTRONOMIA SUSTENTABLE

« Promocién y aplicacién de buenas practicas en el sector primario.

« Reduccién del impacto ambiental y social en la cadena de suministro.
+ Preservacién y difusién del patrimonio gastronémico.

« Gestidon responsable y reduccién de residuos.

INNOVACION Y DESARROLLO

« Tendencias gastrondmicas y su aplicacién en la cocina quintanarroense.

- Disefio de productos saludables.

+ Uso de nuevas tecnologias en el ambito gastronémico.

- Disefio y operacién de experiencias gastronémicas Unicas en Quintana Roo.
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FORMATOS DE PARTICIPACION

* Ponencias.

+ Paneles de reflexién.

+ Talleres practicos.

+ Demostraciones culinarias.

+ Catas guiadas (miel, chocolate, entre otros).

Las personas interesadas en participar en el pabellén “Saberes y Raices”
deberan completar el formulario correspondiente, disponible en:
https://es.surveymonkey.com/r/9H2MFYB

ARBITRAJE

Todas las postulaciones recibidas seran evaluadas por un grupo conformado
para este propdsito, integrado por representantes del Comité de Fomento a
la Gastronomia de Quintana Roo. Cabe destacar que el proceso de
dictaminacion se realizara de manera andnima, sin revelar los nombres de las
personas postulantes o autores.

FECHAS IMPORTANTES (LIMITE)

« Recepcion de propuestas: 14 de febrero.

 Notificacion de aceptacion de participacion: 21 de febrero.
 Publicacion de programa oficial: 25 de febrero.

» Recepcién de material audiovisual: 5 de marzo

CONTACTO

Secretaria de Turismo:
gastronomia.sedetur@qroo.gob.mx

https://sedeturqroo.gob.mx/FomentoGastronomia

@ @ FGastroCaribe
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